
Listové taštičky
Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek

Suroviny
Porce: 1

Listové těsto 1 balení●

Kukuřice 1 ks●

Párky 4 ks●

Cihla 150 g●

Vejce 1 ks●

Hladká mouka 1 ks●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 1

Postup:
Listové těsto necháme rozmrznout a kukuřici okapat. Na pomoučeném válu rozválíme těsto a
rozdělíme ho na obdélníčky (lepší větší). Do každého obdélníčku položíme plát sýra, 1/2 párku a
hromádku kukuřice. Zabalíme a vytvoříme taštičky. Plech nepotíráme tukem ani olejem, protože by
tím nasákly!! Vložíme na plech a potřeme rozšlehaným vajíčkem. Pečeme v předem předehřáté
troubě na 180-200 °C asi 10 minut.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

