Jatra na cibulce
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Suroviny

Porce: 5

- Veprové nebo teleci jatra 400 g
- Sadlo nebo olej 80 g

- Cibule 150 g

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

. Sladkokyselé okurky 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 5

Postup:

Jatra omyjeme a nakrdjime na kosticky. Opeprime je a vlozime do dobre rozehratého sadla nebo
oleje. Rychle po vSech stranach opékame. Opecené dame na okraj panve, na zbylé sadlo pridame
polovinu nadrobno nakrajené cibule a nechame jen zezlatnout. Pak s jatry promichame. Ddme na
nahraté talire, doplnime druhou polovinou syrové nakrajené cibule a okurkami a povrch jater
osolime.
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