Bublanina

Kategorie: Moucniky

Autor: karel.abra

Suroviny

Porce: 6

- Mléko 500 ml

- Vejce 4 ks

- Strouhanka 150 g

- Maslo 50 g

- Cukr krupice 3 g

- Ovoce(tresné, visné, Svestky,...) 750 g

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

V mléce rozkvedlame zloutky, priddme rozehraté maslo, cukr, strouhanku a nechdme chvilku stét, az
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nabobtnd. Zatim vymazeme pekac, vysypeme ho strouhankou a dno pokryjeme ocisténymi tresnémi
zbavenymi stopek nebo jinym ovocem, pk do tésta vmichdme snih a nalijeme ho na tresné. Bublaninu
peCeme zvolna v troubé pri mirné teploté asi 30 - 45 minut. Upecenou pocukrujeme. Bublaninu
muzeme upéci téz z pisSkotového tésta.



