Pohankova kase

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Tuk 1 ks

- Slanina 1 ks

- Cibule 1 ks

- Pohanka 250 g
. Sul 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejprve dame varit osolenou vodu (mnozstvi dle pohanky), mezitim si oCistime cibuli a nakrajime
spolu se slaninou na kosticky. Na rozehratém tuku osmahneme kosticky cibule, pak pridéame i
slaninu. Do osolené varici vody vsypeme pohanku a varime dle navodu na obalu. Poté pohanku
scedime a smichame s cibulkou a slaninou. Podavame teplé s mlékem nebo podmaslim.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

