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Suroviny

Porce: 1

- Cibule 2 ks

- Fazole 500 g
- Slanina 150 g
. Sul 1 Spetka
- Voda 1.31

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Mexiko

Pocet porci: 1

Postup:

Fazole zalijeme vodou a nechame je macet do druhého dne. Druhy den pridame nadrobno
nakrajenou cibuli a fazole varime ve vodé, ve které byly namoceny. Fazole uvarime domékka. Voda
by se méla témeér vSechna vsaknout do fazoli, neslévame ji. Jestlize neni voda témér zadnd, dolijeme
trosku a fazole s vodou promichdme. Nevadi, pokud ndm fazole michdnim kasSovati. Podle chuti
osolime.

Ve velké panvi vysmahneme na malé kosticky krajenou slaninu. Priddme fazole i se zbylou vodou a
michame, az je vSe dukladné promichano a fazolova kase nam houstne. A mame opecené fazole.
Protoze je nemizem v$echny snist, nechame si i na druhy den.

Druhy den ddme na péanev trochu sadla, do fazoli pridame trochu vody a opeceme. Jsou lepsi nez
véera. Jak by ne, vzdyt teprve tohle jsou, jak Mexi¢ané spravneé rikaji, ,presmazované fazole”.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

