Piskotova bublanina
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Suroviny

Porce: 6

. Zloutky 3 ks

- Cukr120 g

. Kura a $tava z citronu 1 ks

- Polohruba mouka 120 g

- Bramborovéa moucka 30 g

- Snih z bilka 3 ks

- Tuk a mouka na formu 1 ks

- tresné nebo jiné ovoce dle chuti 500 g
- Cukr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6
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Postup:

Zloutky utfeme s cukrem a s citronovou $tavou a kiirou. Kdyz pékné napéni a maji svétlejsi barvu,
pridame po castech stridavé dobre uslehany snih z bilkd a prosatou moucku i s bramborovou
mouckou. Tésto rozetfeme na dobre vymazany plech nebo do dortové formy a poklademe omytymi a
osuSenymi treSnémi. PeCeme v dobre vyhraté troubé, aby se piskot nevysusil. Po upeceni bublaninu
vyjmeme, nechame jen kratce vychladnout a pocukrujeme.



