Mandlové bonbony (Kozinaki)
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Suroviny

Porce: 4

- Mandle 500 g

- Piniové oriSky 1 hrst
- Med 2 hrnek

- Cukr krupice 6 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 180 °C. Mandle a pinie nasucho oprazte. V silnosténném kastrolu svarte med
s cukrem, az se cukr rozpusti. Snizte plamen, vmichejte mandle a pinie a asi 15 minut povarte.
Formu nebo plech vyplachnéte studenou vodou, vlijte smés, povrch uhladte a nechte vychladnout.
Formu pak kratce ponorte do horké vody, priklopte prkénkem nebo talifem, obratte a smeés vyklopte.
Ostrym nozem namocenym v horké vodé krajejte nebo paliCkou na maso rozbijejte na mensi kusy.
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