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Suroviny

Porce: 16

- Hera 100 g

- Hladkd mouka 125 g

- Cukr 100 g

. Zloutek 1 ks

. Malinova marmelada 6 1zice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 16

Postup:

1) Predehrejeme troubu na 160°C. Nakrdjime Heru na malé kousky. Do velké misy presejeme
mouku, priddme cukr, Spetku soli, zZloutek a kousky Hery. Tésto vypracujeme dotuha ru¢nim
mixérem nebo studenyma rukama (diikladné, ale ne dlouho!), zabalime do folie a vlozime do lednice
na 30 minut.

2) Moukou si poprasime pracovni plochu, na které rozvalime tésto na 4 mm. Vykrajovatkem
vykrojime 22-24 srdci, polovinu z nich uprostred vykrojime malym srdickem nebo krouzkem. Vlozime
srdicka na plech s pecicim papirem (i ta malinkd vykrojena srdicka).

3) Srdicka pe¢eme v predehraté troubé 10-12 minut dozlatova a nechame vychladnout na plechu.

4) Potreme srdce bez dér malinovou marmeladou a slepime je s déravymi srdci. Malinkd srdicka
muzeme jist jen tak nebo je pouzit na dekoraci jiného dezertu.
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