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Suroviny

Porce: 6

- Hrubd mouka 500 g
- Vejce 1 ks

. Sul 2 Spetka

- Drozdi 10 g

- Voda 5.11

. Zemle 2 ks

Doba pripravy: 110 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Do misy prolisujeme mouku, dame celé vejce, pridame na okraj sul a doprostred rozdrobime drozdi.
Zadélame vlaznou vodou a tésto zpracovavame tak dlouho, az se nelepi na varecku. Pak pridame na
kosticky nakrajenou zemli, promichdme a nechame asi 20 minut odpocCinout. Z tésta utvorime dvé az
tri podlouhlé $isky a zavarime je do varici osolené vody. Béhem varu obratime, po pul hodiné je
vyjmeme, rozkrojime a zjistime , zda jsou dobre uvarené. Pak niti nebo krajeCkem nakrajime na

kolecka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

