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Suroviny

Porce: 1

- Jablka 2 ks

- Mouka 25 g

- Mléko 0.33 sklenice
- Cukr 1 1zice

. Sl 1 1zicka

- Olej 1 ks

- Mouckovy cukr 1 ks
- Vejce 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Oloupeme jablka. Vyjmeme jadrinec a nakrajime je na silnejsi platky. Ulozime je na talil a posypeme
cukrem. Zpénime vejce s cukrem, pak pridame mouku a sil. Miizeme déat min soli a trochu cukru i do
tésta. Pridame trochu mléka, aby tésto bylo vic tekuté. Platky jablka pak 1zici vkladame do tésta a
obalené je vkladédme do panve s hodné rozpéalenym olejem a smazime. Po smazeni je polozime na
talil' s ubrouskem, aby nasakl zbytek oleje, posypeme mouckovym cukrem a za tepla podavame.
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