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KOBLIHY SVATECNI

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Polohruba mouka 500 g
. Zloutek 6 ks

- Maslo 60 g

- Cukr50g

- Hnédy rum 1 1zice

. Sul 1 Spetka

. Citronovéa kura 1 ks

- Drozdi 30 g

- Mléko 330 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z casti cukru,mouky,drozdi a poloviny mléka udélame kvasek a nechame kynout.
Mouku prosijeme do misy,pridame kvasek,s maslem a cukrem rozetrené
zloutky,sul,vanilku,rum,citronovou kiiru a nakonec podle potreby zbylé mléko.
Vypracujeme vlacné tésto,nechdme zkynout a pak vykrajujeme a smazime koblihy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

