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Suroviny

Porce: 1

- Brambory 600 g

- Hruba mouka 300 g

- Vejce 1 ks

- Mléko 1.5 dl

- Drozdi 1 kostka

- Cukr 1 1zice

. Sl 1 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Uvarime brambory ve slupce a po vychladnuti oloupeme a prolisujeme, nebo nastrouhame na

jemném struhadle.

Do hrnku rozdrobime drozdi, priddme 1zici cukru a 3 1zice mouky a vlaznou vodou zadéldme na
kvasek.Kdyz kvasek vzejde,spojime vSechny vysSe uvedené ingredience v mise nebo na vale
dohromady a zadélame tak, aby vzniklo hustsi tésto.Nechame vykynout, pak 1zici vykrajujeme tésto a
na vale v troSce mouky tvarujeme koblizky. Ty smazime ve vétsi vrstvé oleje 3minuty prikryté, pak

oto¢ime a dopékame 3minuty bez prikryti.

Hotové koblizky potreme zvrchu marmelddou a navrch dédme Slehacku, nebo jogut,dle chuti. Dobrou

chut.
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