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Suroviny

Porce: 1

- Tuk 250 g

- Hladka mouka 250 g
. Zloutek 1 ks

. Ocet 1 1zice

- Voda 6 Izice

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

250 g tuku,250g hl.mouky,1 Zloutek, 1 Zice octa , 6 1zic vody, Spetka soli. Levnéjsi: 250g tuku, 350g
hl.m., 1 Zloutek,+ 1z.octa,8-10 Izic vody,Spet.soli Postup: Ctvrtinu mouky zpracujeme s tukem v
bochének,nechame ho v chladu ztuhnout. Z ostatni mouky a prisad zpracujeme vlacné tésto,nechame
chvili odpoc¢inout. Tésto rozvalime na Ctverec,doprostred dame tukovy bochanek a cipy tésta
slozimejako obalku. tésto lehce rozvalime a 3x do sebe slozime po délce i po Sirce.Jesté dvakrat to
opakujeme, ale mezitim je nechame asi 20 min.v lednici. Pak se z tésta vyvali plat a udéla treba
zavin. Pece se zprudka potreny rozSlehanym vejcem. Dilu zdrar:-))) Odpovédét
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