Vdolecky II.

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Hladka mouka 320 g

- Mléko 200 ml

- Maslo 150 g

- Vejce 2 ks

- Cukr 100 g

- Prdsek do peciva 1 balicek
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1
Postup:

Troubu predehrejeme na 240 stupnu, v mise smichame mouku s kypricim praskem a soli. Postupné
zpracujeme zméklé maslo, cukr, mléko a vejce. Rychle vymichame tésto.

Pouzijeme formiCky o pruméru 6 cm. Rozlozime na plech a peceme 18 minut. Vdolecky vyklopime z
formicek az po vychladnuti.

Podévame s marmeladou a se Slehackou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

