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Suroviny
Porce: 1

Hladká mouka 250 g●

Vejce 4 ks●

Mléko 500 ml●

Vanilkový cukr 1 balíček●

Sůl 1 špetka●

Máslo 50 g●

Doba přípravy: 20 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 1

Postup:
Smichat mouku, vejce, vanilkovy cukr a 1/2 l studeneho mleka. Jemne michame vidlickou nebo
malym slehacem. Jestlize je testo prilis huste, pridame trochu mleka. Nakonec pridame predem
rozehrate a jemne rozmichane maslo. Nechame odpocivat 1 hodinu. 1 mala naberacka je na jednu
palacinku.

Poznámka:
Francouzi je jedi s cukrem a prekladaji na polovinu a na ctvrtinu.
Anglicani je posypou cukrem a pokapou citronem a zatoci.
Italove pomazou marmeladou, zatoci a pak uz si jenom mlaskaji.:o))

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

