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Suroviny

Porce: 1

. Bortivky 400 g

- Griotka 4 1zice

- Mouckovy cukr 1 ks

- Krém 1 ks

- Mléko 400 ml

- Vejce 2 ks

- Vanilkovy pudink 20 g

- Cukr krupice 50 g

- Vanilkovy cukr 1 balicek

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

V c¢asti studeného mléka rozmichdme pudinkovy prasek a zloutky, vlijeme je do zbyvajiciho horkého
mléka a priddme vanilkovy cukr. Za stdlého michéni uvedeme k varu a povarime asi 2 minuty. Krém
sejmeme z plotny, obCas ho promichdme a nechame trochu vychladit. Z bilka a cukru uslehdme tuhy
snih, vmichdme ho do krému a dame vychladit. Do ¢tyr pohdru dame stridavé ve vrstvach vychladly
krém a boruvky. Borivky vzdy posypeme mouckovym cukrem a pokapeme griotkou. Pohéry nechame
asi pul hodiny vychladit a podavame.
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