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Suroviny

Porce: 1

- Pomeranc 1 ks

- Méslo 120 g

- Cukr120g

- Vejce 2 ks

- Hladkd mouka 120 g

- Prasek do peciva 0.5 balicek
- Nutella 4 Izice

- Kakao 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Kuru z pomerance nastrouhame a z pomerance vylisujeme $tavu. Zméklé maslo smichame s cukrem,
pridame vejce, kiiru a pomeracovou $tavu. Promichdme a priddme kyprici prasek a mouku. Tésto
dame na papirem vylozZeny plech, zarovname do hladka asi na 3 mm tloustku. Konce papiru nechame
pres okraje plechu.

PeCeme ve vyhraté troubé asi 6 minut az povrch zacne zlatnout. Mezitim si nechame rozpustit
Nutellu. Plech vyndame a na tésto rovnomérné rozetreme nutelu. Pak ho zrolujeme do rolady,
zatézime a nechame v lednici ztuhnout. Pred podavanim posypeme kakaem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/




