Dynovy kompot s rumem
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Suroviny

Porce: 1

- Kyselina citronova 1 1zicka
- Voda 11

- Hrebicek 3 ks

- Skorice 1 ks

- Hnédy rum 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Kostecky dyné namocime asi na 24 hodin do vody s kyselinou citronovou, priddme cukr a koreni (1
celou skorici na 3 - 4 kila dyné), privedeme k varu, povarime do sklovata a plnime do sklenic (v kazdé
by mél byt tak jeden hrebicek), nahoru nalijeme rum, asi 3 1ziCky a kratce zasterilujeme.

Ja zavaruji v mikrovince, takze staci, kdyz se za¢nou délat bublinky. Kdyz plnime teplé, tak uSetrime
cas i energii, ale pozor, v mikrovince pouze sklenice s omnia vicky, ne twist!


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

