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Suroviny

Porce: 1

- Hruba mouka 1 ks

- Vejce 2 ks

- Mléko 11

- Cukr 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Rostlinny olej 1 ks

- Jablecno-mandarinkové pyré
- Jablka 2 ks

- Mandarinky 1 ks

- Voda 3 dl

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do misy dédme hrubou mouku, rozklepneme vejce, do misy dame zloutek, a bilek rozslehame
Slehacem na snih. Snih pridame do misy k téstu, pridame mléko, Spetku, cukru, soli a smichame.
Miuzeme to udélat i v kuchynském robotu nebo ve stolnim mixéru. Na panvi nechame rozehrat
rostlinny olej, tésto vytvarujeme do malych kruht a pak dame opéct.

Jable¢no-mandarinkové pyré: jablka nakrajime na kousky, ddme do mixéru, mandarinku nebo
pomeranc oloupeme, rozkrojime, také dame do mixéru, prilijeme vodu a mixujeme 3 minuty.
Timto pyré livanecky po opeceni polijeme.
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