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Suroviny

Porce: 1

- Brambory 1 kg

- Mléko 250 ml

- Drozdi42 g

- Cukr 2 1zice

- Hladkd mouka 1 kg
. Sadlo 1 ks

- Napln

- Tvaroh 1 ks

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Vychladlé brambory oloupeme, nastrouhdme a zaprasime moukou. Ve vlazném mléce s cukrem
nechame vzejit kvasnice, priddme brambory a postupné pridavdme mouku az vznikne tuhé tésto.
Nechame asi 2 hodiny kynout, obCas promichame. Tésto zridne, ale mouku pridavame jen tolik, aby
se s nim dalo pracovat. Pak bud vykrajujeme 1zici a roztdhneme pomoucenymi prsty nebo vyvalime a
rozkrdjime na Ctverce. Plnime nadivkou a uzavreme jako buchty. Klademe do pekace dal od sebe,
nechame 1/2 hodiny kynout, hodné omastime sadlem a peceme do tmavé cervené barvy. Upecené

vyklopime z pekace a oddélime od sebe.
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