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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Pomeranc 1 ks

- Pomerancovy dzus 1 ks

- Solamyl (bramborovy Skrob) 1 ks
- Vanilkovy cukr 1 ks

- Pomerancovy likér 1 ks

. Slehacka 1 ks

- Vlasské orechy 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z pomeranci skrojime kuru i se slupkou a vyrizneme filatka pomeranc¢ové duzniny. Pomerancovy
dzus zahtejeme. V troSce studeného dzusu rozmichdme Solamyl a vlijeme do teplého dzusu, vznikne
ridsi omécka. Ochutime van. cukrem podle chuti. Chvili povarime a stale michame. Pak vlijeme likér,
vlozime filatka z pomerancu a protfeseme (nemichame, abychom nevytvorili kasi). Vychladime.
Servirujeme vychlazené ve sklenéné misce s kopeckem Slehacky, posypeme hrubé sekanymi orechy

(nemusi byt).
Dobr4 je taky kombinace pomeranci a grep.
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