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Suroviny

Porce: 4

- Bryndza 100 g

- Vejce 3 ks

- Rohliky namocené v mléce 3 ks
- Uzené veprové maso 250 g
- Hrubd mouka 100 g

- Mléko 2 dl

. Cesnek 2 strouzek

- Kmin mlety 1 Spetka

- Strouhanka 100 g

- Slanina 30 g

. Sul 2 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

Bryndzu utreme s vejci a rohliky namocenymi v mléce. Priddme strouhanku osmazenou na slaniné a
mleté libové uzené maso.

VsSe promichame, priddme utreny Cesnek se soli, Spetku drceného kminu, mouku a trochu mléka,
abychom méli vla¢né tésto. Utvorime 6 knedlikl, obalime je v mouce a varime 20 minut ve slané


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

vodé. Uvarené knedliky prekrojime, omastime nakrajenou rozpusténou slaninou a podavame se
zelim, nejlépe s ¢ervenym nebo s kysanym.



