Cokoladové pohary se zbylym pecivem
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Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Babovka 400 g

. Slehacka 150 ml

- Likér 200 ml

- Mascarpone 250 g

. Cokolada na vareni 150 g

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Pecivo rozdrobime na vétsi kousky. Do SlehaCky opatrné vmichdme tvaroh a lehce rozpusténou
¢okoladu tak, aby se barvy moc nepromichaly. Navrstvime do poharu a prelijeme likérem.

Kdo mé malé déti, tak vi, Ze se cela babovka malokdy sni najednou a pak uz na ni nebyva tolik chut.
Tohle je docela prijemny zpusob zpracovani zbytku peciva.
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