Tvarohové chrupky

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Tvaroh 250 g

- Maslo 20 g

. Zloutek 1 ks

- Hladka mouka 300 g
- Drozdi 20 g

- Smetana 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Vejce 1 ks

- Strouhanka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Utreme tvaroh s maslem a zloutkem. Ve smetané rozdélame kvések, vypracujeme tésto a nechame je
vykynout. Z vyvaleného platu vypichujeme kolacky, které jesté na teple nechame kynout, namoc¢ime
v roz$lehaném vejci a obalime ve strouhance. Smazime normalnim zptisobem. Dle chuti je mizeme
jesté za tepla obalit v mouckovém cukru smichanym s vanilkovym cukrem, ale i bez toho je i tak
dobré.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

