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Suroviny

Porce: 1

- Détské piskoty 1 ks
. Cokoléda 400 g

- Mléko 250 ml

- Cukr 350 g

. Slehacka 500 ml

- Vejce 5 ks

- Hladkd mouka 180 g

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nakypovou formu vylozime piskoty, potreme krémem, opét poskladame piskoty a takto stridame,
dokud nespotrebujeme vsechny suroviny. Potom ddme nékyp do chladnic¢ky ztuhnout. Poddvame
ozdobeny Slehackou.

Krém: ¢okoladu rozpustime v mléce s 200 g cukru, michdme do vychladnuti. Kdyz je ¢okolada
studend, vmichame do ni zlehka 1/4 1 §lehacky. Pokud je krém ridky, zahustime ho strouhanymi
orisky nebo piskoty.

Piskoty: 2 celé vejce, 3 Zloutky a 150 g cukru dobre promichame, priddvame mouku stridavé se
snéhem ze 3 bilki. Z tésta sackem vytlaCujeme na vymazany plech piskoty a upeceme.
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