Tvarohovy kolac

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Cukr krupice 150 g

. Cokolada na vareni 150 g
- Maslo 75 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Vejce 3 ks

- Suchar 150 g

- Mékky tvaroh 500 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Rozdrcené dietni suchary smichdme s rozpusténym maslem a 2 vejci. Formu vytreme maslem a smeés
do ni rovhomérné rozlozime. Nechame asi hodinu odstat. Do vysSlehaného tvarohu pridame vanilkovy
cukr, 1 vejce a piskovy cukr. Ve vySlehame. Polovinu smési rozprostreme do formy. Do druhé
poloviny pridame rozpusténou ¢okoladu.

Poté ji pridame do formy. Peceme do té doby nez budou okraje krupavé. Pak troubu vypneme a
nechame asi hodinu dojit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

