Domaci bramboracka
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Suroviny

Porce: 5

- Voda 11

- Brambory 200 g

- Celer 100 g

- mrkev 100 g

- Susené houby 10 g

. Sul, kmin, dle chuti 1 $petka
- Sadlo 20 g

- Hladka mouka 20 g

. Cesnek 1 sklenice

- Majordnka 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5
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Postup:

Brambory omyjeme, oloupeme a nakrajime na kostky. Mrkev i celer o¢istime a nastrouhdme. Susené
houby rozdrtime na mensi kousky. Vse zalijeme vodou, osolime a okminujeme a varime domékka.
Zvlast pripravime ze sadla a mouky svétlou jisSku, zredime vodou, dobre ji povarime, pridame k
meékkym bramboram a zeleniné a nakonec dochutime cesnekem a majorankou.



