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Suroviny

Porce: 1

- Vejce 2 ks

- Hladka mouka 180 g
- Pivo svétlé 250 ml

. Sul 1 Spetka

- Jablka 5 ks

- Rostlinny olej 1 ks

- Cukr 4 1zice

- Skorice 1 Izicka

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Vejce rozklepneme, oddélime bilky a zloutky. Mouku, pivo, zZloutky a stil ddme do misy a metlou
umichame do hladkého tésticka. Nechame zhruba 15 minut stat.

Jablka oloupeme a vypichneme jadrince. Plody nakrdjime na platky silné asi 1 cm. Bilky uSlehame
dotuha a opatrné vmichame do tésta.

Olej ve fritéze rozehrejeme na 180 °C. Jable¢né krouzky namacime v pivnim tésticku a postupné
smazime v rozehratém oleji dozlatova.

Moucnik nechame okapat na papirovych ubrouscich a udrzujeme ho teply. Cukr smichame se skorici
a jablecné krouzky v ném pred podavanim obalime.

Tip: Moucnik nejlépe chutna z lehce navinulych jablek.
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