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Suroviny

Porce: 1

. Bortvky 11

- Cukr 1 ks

- Vanilkovy pudink 2 1zicka
- Mléko 1 ks

- Hladka mouka 1 ks

- Drozdi 1 ks

- Zakysana smetana 1 ks

- Olej 1 ks

- Vejce 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do vlazného mléka pridame (drozdi, Spetku soli, vejce a priddvame mouku). Tésto nesmi byt ridké a
ani husté, ale hustsi nez tésto na palacinky. Tuto smés dikladné zamichame.

Pripravime si panvicku a na troSce oleje smazime livanecky. Déle si pripravime litr nebo pul litru
boruvek, ddme do kastrulku s cukrem a michame.

Rozdélame 2 1zicky pudinku s mlékem a po 1zickach priddvame do kastrilku, smés by méla byt hustsi
aby moc netekla z livanecka.

Kdyz je vSe hotové ozdobime livanecky boruvkou smési a ozdobime kysanou smetanou. Je to moc
dobré.
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