Tvarohove placicky

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Hladka mouka 4 IzZice

- Vejce 6 ks

- Mouckovy cukr 4 1zice

. Sladka smetana 0.5 sklenice
- Netucny tvaroh 750 g

- Rozinky 0.5 sklenice

. Tuk 4 1zice

. Sul 1 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

V mise smichame tvaroh s vejci, pridame smetanu, cukr, mouku a sul. VSechny suroviny
vypracujeme, az vznikne hladké tésto. Rozinky oplachneme, osusime a vsypeme do tvarohového
tésta. Vytvarujeme kulicky a lehce je zplostime. Na péanvi rozpalime tuk a placicky po obou stranach
usmazime dozlatova. Podavame teplé. Nejlépe chutnaji polité kysanou smetanou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

