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Suroviny

Porce: 1

- Cukr 500 g

- Jablka 500 g

- Citron 2 ks

- Liskové orisky 250 g

- Mandle - loupané 100 g
- Oplatky 1 ks

- Bilek 1 ks

- Mouckovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cukr svarime na nitku. Za stédlého michani priddme na hrubo strouhana jablka, $tavu i kiiru z
citront. Varime a kdyz hmota zhoustne, prisypeme orisky. Za stdlého michani varime az hmota
odpadava ode dna. Odstavime z ohné a primichdme mandle. Rozdélime na dva dily, z kazdého
udélame valecek, obalime pevné oplatkou a tri dny susime na prkénku na teplém misté. Ususené
salamy vybalime z oplatky, pomazeme bilkem, husté obalime v cukru a po oschnuti krajime dle
potreby na tenké rezy. Vydrzi nékolik mésict. Z Kucharky Nasi Vesnice.
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