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Suroviny

Porce: 3

- Vejce 3 ks

- Hladka mouka 60 g
- Mouckovy cukr 60 g
- Olej 1 1zice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 3

Postup:

Vejce rozmixujte s cukrem a pak postupné pridavete mouku. Roztdhnéte na plech, kde mate pecici
papir a upecte do lehkého zruzovéni. Roladu po vytdhnuti z pece srolujte i s papirem a po
vychladnuti stahnéte z papiru a muzete plnit.

1. ¢okolddova: uz do tésta pridejte 2 1zice kakaa a pak naplnte cokoladovym krémem z prasku,
potrete i povrch rolady a celou obalte v nastrouhané cokoladé.

2. kokosova: vanilkovy krém z prasku udélejte podle navodu a obalte v kokosu.

3. marcipanova: roladu naplnte néjakym svétlym krémem - ne moc sladkym a udélejte si
marcipanovou smeés: na 1 1zici cukru, 2 Izice sunaru (suseného mléka), par kapek mandlového aroma
a tro$icku vlazné vody. Rozvélejte - muzete navlh¢it rukou nebo pocukrovat vélecek a roladu zabalte.
4. marmeladova: potrete marmeladou, srolujte a pocukrujte.

5. tvarohova: tvaroh smichejte se zakysanou smetanou nebo s uslehanou Slehackou se ztuzovacem a
ozdobte.
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