Svestkova povidla bez michani
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Suroviny

Porce: 1

- Cukr 350 g

- Ocet 1.5 dl

- Skorice 1 ks

- Badyan 1 ks

- Hnédy rum 1 ks
. Svestky 2.5 kg

Doba pripravy: 360 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Ovoce rozpulime, vypeckujeme, posypeme cukrem, zalijeme octem a uloZime na 12 hodin do chladu.

Pak ovoce vlozime do teflonového hrnce a varime 4-5 hodin. Nesmime je vSak michat. Kdyz se témér
vSechna tekutina odpari a povidla zarinaji houstnout, dovarime je za michani dohusta. Pak je plnime

do sklenicek, nechame vychladnout a uzavreme.

Doporucuji varit zaroven s uvedenym korenim v ¢ajovém sitku (pro jeho pozdéjsi snadné vyndani) a v
zavéru vareni dochutit rumem.
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