Rychla hraskova polevka se sunkou
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Suroviny

Porce: 4

- olivovy olej+ na zakapnuti 1 Izice

- velkd cibule,nasekand nadrobno 1 ks

- Cesnek,rozmélnény 2 strouzek

- brambory varného typu B nebo C 400 g

- Sunka od kosti,nakrajend na nudlicky 200 g
- kureci vyvar 11

- mrazeny hrasek 200 g

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1.0lej rozpalte ve velkém hrnci, pridejte cibuli a ¢esnek. Za stdlého michéani opékejte 3 minuty nebo
dokud cibule nezmékne. Vsypejte oloupané, na kosticky nakrajené brambory a Sunku. Michejte
dalsich 5 minut.

2.Prilijte kureci vyvar, priklopte a privedte k varu, pak nechte mirné probublavat 15-20 minut aby
brambory zmékly. Na poslednich 5 minut dejte do polévky hrasek. Rozmixujte, ochutte soli a
podavejte pokapané olivovym olejem a posypané rozdrcenym peprem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/
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