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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Brambory 750 g

- Hruba mouka 100 g

- Krupice 100 g

- Vejce 1 ks

. Stl 0.25 Izicka

- Na posypani

- Mék mlety 100 g

- Mouckovy cukr 100 g
- Na pomazani

- Sédlo 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory jemné nastrouhame a smichame s moukou, krupici, soli a vejcem. Tésto musi byt poddajné
aby se dobre vélelo, ale nesmi se michat dlouho, aby nezridlo. Utvorime bochanky, které tence
vyvalime na velikost panve a opékame na sucho po obou stranach, az se zacnou tvorit tmavsi
puchyre. Kazdou placku potifeme sadlem, posypeme méakem a cukrem a zamotdme. Podavame teplé
napriklad s bilou kavou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

