Bezlepkové kokosoveé rohlicky

Kategorie: Moucniky

Autor: Nominal

Suroviny

Porce: 4

- bezlepkové mouky Nomix 180 g

- hladké kukuri¢cné mouky 20 g

- cukru moucka (namichany s vanilkovym cukrem) 70 g
- vejce 1 ks

- masla (Hery) 80 g

- jemné strouhaného kokosu 80 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Bez lepku
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Suroviny na tésto dobre prohnéteme a nechame odlezet. Pak jej protlacujeme mlynkem pres formu a
ukladdme na plech v podobé rohlicka, ty¢inek ¢i vénecku. Peceme pri 160°C asi 12 minut.

Hotové rohlicky muzeme namacet napriklad v ¢okoladové polevé (z horké ¢okolady a masla nebo
ztuzeného tuku) Ci obalit ve vanilkovém cukru.



