Bramborovy stryk ze svestkami
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Brambory 6 ks

- Vejce 2 ks

- Hladka mouka 3 1zice
. Sul 1 Spetka

- Cukr krystal 2 Izice

. Svestky 750 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Syrové brambory postrouhdme na strouhadle (malé slzy), zbylou vodu slijeme, pridame vajicka, sul a
mouku- dodavame v malém mnozstvi tak, aby tésto nebylo moc husté!!!

Na plechu rozehrejeme sadlo(asi 2 velké 1zice), horké odstavime a hned na to vlijeme tésto a
rozprostreme po celém plechu. Na tésto pokladame vypeckované svestky, pocukrujeme a ddme péct.
Peceme pomalu tak dlouho, dokud nam tésto nezacne chytat krasné hnédozlatou barvu.

Nez tuto dobrotu zacneme konzumovat, neni marné si to krasné osladit mouckovym cukrem.
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