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Suroviny

Porce: 1

- Ryze 300 g

. Svestky 200 g

- Vejce 3 ks

- Horka cokolada 1 ks
- Maéslo 100 g

- Cukr 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Ryzi uvarenou v neslané vodé promichame s pulkami Svestek, se zloutky a s na drobné kousky
pokrajenou ¢okolddou, podle chuti osladime, vlozime do maslem vymazané zapékaci misky, na
povrchu jesté rozpusténym maslem pokapame a dame asi na pul hodiny péct.

Potom povrch pokryjeme rovnomérnou vrstvou tuhého snéhu uslehaného z bilka s cukrem a déle
zapékame, dokud snih nezruzovi. Hotovy pokrm postrikame rozpusténou Cokolddou a podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

