Trhanec

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Mléko 500 ml

- Vejce 4 ks

- Détska krupice 200 g

- Cukr 2 1zice

- Rozinky 50 g

- Méslo 40 g

. Sul 1 Spetka

. Citronovéa kura 1 Spetka
. Skoricovy cukr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

V mléce roz$lehame krupici, cukr, sul, zloutky a priddme citronovou ktru. VySlehdme snih z bilku a
pridame do tésta spolu s vypranymi rozinkami. PeCeme na panvi s méaslem na jedné strané, vidlickou
roztrhame a dopeceme dokrupava z druhé strany. Na talifi polijeme borivkovym sirupem nebo
likérem a posypeme skoricovym cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

