Jogurtoveé livance

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Bily jogurt 400 g

- Polohruba mouka 0.75 kelimek
- Vejce 2 ks

- Mléko 1 ks

- Prasek do peciva 1 1zicka
. Sl 1 Spetka

- Olej 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Smichame bily jogurt, polohrubou mouku, prasek do peciva, vejce a sl a zredime mlékem na
hustotu livancového tésta. Nechame chvili odstat a na oleji smazime livaneCky. Mazeme dZzemem
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nebo posypeme strouhanym tvarohem se skorici.



