Hruskovo-skoricova zemlovka se snehem
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Suroviny

Porce: 3

- Rohliky 6 ks

- Vejce 2 ks

. Mléko 2 dl

- Hrusky 3 ks

. Skorice - mleta 1 ks
- Cukr krupice 1 ks

. Méslo 1 ks

. Citron 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Starsi rohliky pokrdjime na platky, které kratce naméacime v mléce se zloutky a citronovou kiirou,
klademe do zapékaci misy vymazané maslem. Na rohliky poklademe platky oloupanych hrusek bez
jadrincu, posypeme dle chuti cukrem a skorici, miizeme pokapat citronovou $tavou. Na hrusky
dévame dalsi vrstvu namocenych rohliku... Vrstvy mtzeme nékolikrat opakovat, dle chuti muzeme do
zemlovky pridat napriklad i orechy nebo rozinky. Zapékaci misu priklopime a dame do vyhraté
trouby péct na stredni teplotu na cca 35 minut. Poté vyndame, vrSek zemlovky potreme pevnym
snéhem ze dvou bilku a 1zicky cukru, jemné zasypeme skorici a cukrem a dame jesté zapéct do
zezlatnuti snéhové ¢epice. Po vyndani z trouby nechdme minutku odpocinout, pak nakrajime a
podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Rohlikové vrstvy muzeme pri vrstveni pro zjemnéni pokapat rozpusténym maéslem.
Vyborna je i studena.



