Jahodova marmelada s karamelem a vanilkou
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Suroviny

Porce: 10

- Jahody 2 kg

. Gelfix extra 2:1 (Dr.Oetker) 2 baleni
- Cukr 1 kg

. Citronova stava 1 ks

- Vanilkovy cukr 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 10

Postup:

Jahody rozcétvrtime a promichame s Gelfixem, 600 g cukru, citronovou stavou a vanilkovym cukrem.
400 g cukru nechame v hrnci zkaramelizovat do svétlehnéda, pak priddme ovocnou smeés a za
stdlého michani privedeme k varu. Prudce varime 3 minuty.

Horkou marmelddu plnime do sklenic, uzavieme, oto¢ime dnem vzhiru a nechame vychladnout.

Z tohoto mnozstvi je 10 sklenicek po 250 ml. Pokud se bojite karamelu a mate na jahodové
zavareniny vlastni recepty, zkuste alespon ¢ast cukru nahradit vanilkou - stoji to za to. A az zkusite
ten karamel, jinou uz délat nebudete.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

