Jablkova Zzemlovka se snéhem
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Suroviny

Porce: 1

- Houska 3 ks

- Jablka 3 ks

- Vejce 2 ks

- Maslo 50 g

- Mléko 200 ml

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Skoricovy cukr 2 1zicka
- Rozinky 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Méslo rozehrejeme v hrnecku na mirném ohni a 3 Izice vlejeme do pekacku ve kterém budeme
pokrm zapékat, abychom ho vymastili.

Do hrnecku pridame k maslu mléko a zaslehame do toho 2 zZloutky.

Housky (rohliky, bagetu atd.) nakrajime na platky, nasypeme vSe do misky a zalejeme tekutinou z
hrnecku a dobre promichame.

Uslehame ze zbylych bilku tuhy snih se $petkou soli a 1 vanilkovym cukrem a Izici opatrné vmichame
do namocené hmoty. Polovinu hmoty rozprostreme na dno vymazaného pekécku.

Oloupeme jablka a noZem z nich odkrajujeme vétsi kousky, kterymi pokryjeme celou plochu. Pak na
jablka rozhodime rozinky a ochutime skoricovym cukrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Nahoru nanddme druhou polovinu hmoty a znovu zaprasime skoricovym cukrem. Vlozime do vyhraté
trouby a peCeme mirné asi pul hodiny, az povrch zrazovi.

Priprava rozinek: rozinky prelejeme horkou vodou, nechdme je prejit varem a scedime.

Pro dospélé je idealni, pokud mate trvale ve spizi ve sklence se zaviracim vickem namocené rozinky v
rumu. Je velmi dobré tim rumem jablkové kousky pokapat.



