Cokoladovy dort s malinami
Kategorie: Moucniky

Autor: andrea

Suroviny

- Polohruba mouka 1 hrnek
- Cukr krupice 0.5 hrnek

- Jablka nastrouhana 4 ks

- Prasek do peciva 1 bali¢ek
- Vejce 1 ks

- Kakao 2 1Zice

- Olej 5 1zice

- Mléko 0.5 hrnek

- Rum 4 1Zice

- Tuk na vymazdani formy 1 1zice
- Poleva:

. Cokolada na vareni 200 g
- Maslo 3 lzice

- Na ozdobu:

- Maliny 20 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=5627c6c78283f/01-kalendar-s-dortem.jpg

Zemé: Ceska republika

Postup:

Ze vSech surovin vymichame tésto, které vlijeme do vysypané dortové formy. Peceme ve stredné
vyhraté troubé asi 40 minut nebo déle (zkusime pichnout Spejli, kdyz na ni prestane ulpivat tésto, je
korpus hotovy). Nechame vychladnout. Rozkrojime, pomazeme oblibenou marmeladou a priklopime.
Cokoladu na vareni rozpustime ve vodni 14zni a na zjemnéni piiddme maéslo. Polevou potfeme dort ze
vSech stran a ozdobime Cerstvymi malinami.

Umite uz podle senzareceptt upéct dvandact riznych dortt? Tak je upecte, vyfotte a mate dvanact
fotek do svého originadlniho kalendare od HappyFoto! Jedinecny kalendar s fotografiemi poslouzi
nejen k vasemu vlastnimu potéSeni, ale i jako vynikajici darek pro vase blizké. Vytvorit si ho muzete
v programu HF Designer nebo online na webové strance spole¢nosti HappyFoto. Vyroba probiha
digitdlnim tiskem na kvalitni papir (250 g/qm) nebo na fotopapir, ktery se vyvolava chemickou cestou
stejné jako klasicka fotografie. Skvélé je, ze fotopapir, ktery pouziva HappyFoto na své kalendare, je
opatfen vrstvou, na které nikdo nezanecha otisky prsti. A doba zpracovani objednavky jsou pouhé tri
pracovni dny!



https://www.happyfoto.cz/kalendar/kalendare.html

