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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Hladka mouka 450 g

- Cukr120g

- Hera 1 ks

- Vejce 4 ks

- Prasek do peciva 0.5 balicek
- Jablka 1 kg

- Vlasské orechy 1 ks

- Rozinky 1 ks

- skorice 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z mouky, cukru, Hery, 4 zloutku a poloviny prasku do peciva zadélame na véle tésto. 1/3 tésta
odkrojime a nechame se v chladni¢ce ztuhnout, aby se dalo strouhat.

Zbylé 2/3 tésta rozprostreme na vymastény plech, tésto posypeme nastrouhanymi jablky, posypeme
orechy a rozinkami, posypeme skorici.

Z bilka uslehdme snih a do néj zamichdme 160 g cukru a namazeme na jabliCka a zasypeme
postrouhanym téstem s lednice. Pe¢eme do ruzova.
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