Exoticke livance

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Tésto

- Hladka mouka 1 hrnek

- Bi-soda 1 Izicka

- Kokos suseny 8 Izice

- Mléko 1 hrnek

- Vejce 1 ks

- Cukr 2 1zice

. Kandovana pomerancova kura 2 1zicka
. Zalivka

- Bily jogurt maly 1 kelimek

- Cukr 4 1zZicka

. Citronovéa kura 0.5 1zicka

- Granatové jablko seminka 1 Salek
- Ingredience

- Maslo 20 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Sypké ingredience na tésto smichejte. Pridejte mléko a vejce a rozslehejte metlickou do hladkého
tésta. Muzete do tésta pridat trochu seminek z granatového jablka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Rozpalenou panvicku si lehce potrete rozpusténym méslem (ja méla livanecénik) a dejte na ni Izici
tésta. Kdyz vam podél okraje zaCne tésto tuhnout, mizete obracet. Takto zpracujte vSechno tésto.
Do bilého jogurtu pridejte cukr, 2/3 mnozstvi citronové kury a promichejte. Podavejte a posypte
seminky granatového jablka. Dozdobte zbytkem citronové kiry. Mizete pridat snitku maty.



