Dynove palacinky
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Mléko 2 dl

- Vejce 2 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks
- Dyné 100 g

. Sul 1 Spetka

- Hladkd mouka 140 g
- Olej 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1
Postup:

MIléko, vejce, cukr, sul, dyni a hladkou mouku dle potreby dobre rozmichame v hladké tekuté tésto,
které nabérackou lijeme na rozpalenou panev s malym mnozstvim oleje. Smazime z obou stran
dozlatova. Po osmazeni potirdame dynovou, merunkovou... marmeladou, smotame nebo prelozime a
dozdobime dle chuti Slehackou, zakysanou smetanou, ovocem...

Poznamka:

Podévame teplé s cajem nebo jinym napojem nebo jako dezert.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

