Domaci salko

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Mléko plnotuc¢né 600 ml
- Cukr 200 g
- Maéslo 40 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do hrnce nalijeme mléko, pridame cukr a maslo. Privedeme prudce k varu. Pri varu stdhneme
plamen a za neustalého michani varime az do zhoustnuti po dobu cca 20 minut. Zalezi na tom, jak
husté chceme Salko mit. Pamatujte, ze Salko zhoustne, jakmile jej zchladite.

Pokud chceme karamelové Salko, ddme do hrnce nejdrive maslo a cukr, spolecné nechame
zkaramelizovat a az poté pomalu prilévame mléko. Pak uz postupujeme stejné jako u receptu vyse.
Pokud mate radi i kakaové mléko Pikao, tak doporucujeme po zhoustnuti prosat do Salka Holandské
kakao.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

