Divny piskot
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Vejce 4 ks

- Polohruba mouka 150 g

- Cukr 100 g

- Mléko 50 ml

. Prasek do peciva 1 balicek
- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

. Sul 1 Spetka

- Marmelada 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Zloutky utfeme s cukrem, piiddme prosatou mouku z kypticim praskem a mléko a zpracujeme
tésto(ne moc ridké), nalijeme do vymazaného pekacku - na velky plech je tésta malo. Pocdkame
marmeladou a na to navrstvime uslehany snih z bilk, do kterého jsme dali vanilkovy cukr. Pe¢eme
cca 25 minut.

Tento recept vznikl ndhodou, kdy byla chut na néco sladkého a v lednicce nic kloudného. Misto
marmelady muzete pouzit jakoukoliv napln dle chuti a stavu vasi lednicky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

