Cream cheese s tresnemi
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Suroviny

Porce: 4

- Ruzové vino 100 ml

- Cukr krupice 100 g

- Tresné 600 g

- Griotka 3 1zice

. Mandlové aroma 0.5 1zicka
- Cream cheese 500 ml

- Mouckovy cukr 75 g

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vino nalijte do panve, pridejte cukr a zahrivejte, az se rozpusti. Pridejte tresné, privedte k varu a
varte 10 minut, u kompotu asi 3-4 minuty. Nakonec vmichejte griotku a mandlové aroma a nechte
vychladnout.

Cream cheese smichejte s mouckovym cukrem, rozdélte do sklenicek a dejte na hodinu zchladit do
lednicky. Ozdobte studenou tresnovou omackou.

Poznamka:

Misto tre$ni mizete pouzit maliny nebo blumy, podle zvoleného druhu ovoce ale omacku
nezapomente dosladit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

